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                                                        PRESENTAZIONE

L’Università Telematica Internazionale – UNITEL – è un Ateneo pubblico non statale, legalmente riconosciuto, che rilascia titoli di studio equipollenti e con il medesimo valore legale di quelli rilasciati dalle Università tradizionali.

L’offerta didattica è erogata in modalità E-learning, sincrona e asincrona, attraverso l’utilizzo di internet e delle nuove tecnologie digitali.

Gli studenti hanno dunque la possibilità di accedere alla piattaforma didattica in qualsiasi momento, dato che le lezioni audio video sono disponibili on line 24 ore su 24, ed usufruibili da qualunque luogo.

Le lezioni online, supportate da specifico materiale didattico: slides, materiale illustrativo, problemi e discussioni in linea, sono inoltre integrate da attività seminariale e di laboratorio.

In particolare tali corsi online sono indirizzati a chi desidera organizzare il proprio studio in modo più flessibile senza i vincoli di orario e le necessità di spostamento imposti dalla frequenza.

Si eliminano, quindi, le alzatacce mattutine per recarsi all’Ateneo, lo spostamento in auto, con i mezzi pubblici o a piedi per portarsi in aula, la ressa per i posti migliori onde seguire la spiegazione del docente con il conseguente risparmio di tempo, energie e denaro. In sintesi più tempo per lo studio e per coltivare gli interessi personali.

Allo stesso temo, la piattaforma web dell’UNITEL permette oltre a seguire le lezioni da qualsiasi luogo (casa o ufficio, montagna o mare, lavoro o vacanze, ecc.) di interagire con i tutor o con i docenti, messaggiare con i compagni del proprio corso, partecipare ai forum. In definitiva si è in presenza di una vera classe, sebbene “virtuale”. 

Pur frequentando a distanza, gli esami si sostengono in modalità frontale, presso la sede dell’Ateneo di Milano o di Roma.

OFFERTA FORMATIVA

L’offerta formativa attualmente prevede  tre Corsi di Laurea Triennale: 

· Design della Moda

· Scienze Motorie

· Scienze della Nutrizione e Gastronomia

Successivamente illustrati attraverso gli obbiettivi formativi perseguiti, i piani di studio e gli sbocchi professionali individuati.

Tutti i Corsi di Laurea prevedono il conseguimento di 60 CFU annui, per un totale di 180 CFU utili per il raggiungimento  del titolo di Laurea.

ISCRIZIONI AI CORSI DI LAUREA

Le iscrizioni ai suddetti CdL sono aperte tutto l’anno.

Per l'iscrizione ai corsi di laurea è necessario essere in possesso del titolo di istruzione secondaria di 2° grado quinquennale. 

È vietata l'iscrizione contemporanea a diverse Università  e a diverse facoltà della stessa Università. La violazione della norma comporta l'annullamento automatico di ogni immatricolazione successiva alla prima. 

Qualora uno studente è immatricolato ad altra università ed è interessato ad iscriversi alla UNITEL dovrà richiedere al vecchio ateneo il trasferimento all’Università Telematica Internazionale, anche se questa procedura richiederà un lasso di tempo maggiore finché ci si possa immatricolare. Altro procedimento più rapido, dopo aver richiesto il riconoscimento preventivo dei CFU all’UNITEL, è quello di effettuare la rinuncia agli studi nel vecchio ateneo, previo richiesta del certificato storico degli esami sostenuti, ammesso che ce ne siano, dopodiché ci si potrà effettuare l’iscrizione all’UNITEL.    

È vietata la contemporanea iscrizione alle Scuole superiori per interpreti e traduttori riconosciute ai sensi del DM 10-1-2002 n. 38 (ora nominate Scuole Superiori per mediatori linguistici) e agli Istituti di Alta Formazione artistica e musicale.

È vietata, inoltre, la contemporanea iscrizione ai Master.

Immatricolazioni

Per procedere all’immatricolazione è necessario compilare debitamente la domanda di iscrizione, allegata alla presente, firmarla, mettere in busta chiusa unitamente a 

e consegnare o spedire a: 

· copia del Diploma di Scuola Media Superiore quinquennale o Certificato sostitutivo o autocertificazione;

· Fotocopia della carta d'identità (o documento valido di riconoscimento) fronte/retro firmata;

· Fotocopia codice fiscale;
· n. 1 foto formato tessera;
· ricevuta dell'avvenuto pagamento delle tasse universitarie;
· una marca da bollo da euro 14,62;

· copia del contratto con lo studente compilato e firmato per accettazione.

Il tutto va consegnato o spedito a:

Learning Center UNI-TEL di Padova

Via A. Manzoni 19

35041 Battaglia Terme PD

c.a. Dott.ssa Vettorato Antonietta

L'Università UNITEL confermerà l'avvenuta iscrizione tramite e-mail e successivamente con lo stesso mezzo invierà user e password per accedere nella piattaforma e-learning ed iniziare il proprio percorso di studio.

Retta e Modalità di Pagamento

La retta universitaria è di euro 2.500,00 per ciascun anno accademico, così ripartita:

	Quote
	Importo €
	Data scadenza

	Tassa Iscrizione
	500,00
	Per 1° Anno, all’atto dell’iscrizione

Entro il 31 Ottobre, per i successivi 

	Prima Rata
	1.000,00
	30 Aprile

	Seconda rata
	1.000,00
	31 Agosto


Il pagamento dovrà essere effettuato mediante bonifico bancario sul c/c N° 1192488 - MONTE DEI PASCHI DI SIENA AGENZIA 01203 

COORDINATE BANCARIE: IT 31 W 01030 01635 000001192488 

Nota: nella causale del bonifico ricordate di inserire il nome dello studente 

RICONOSCIMENTO CREDITI FORMATIVI

È possibile iniziare il percorso di studi da zero (studenti appena diplomati) o mediante riconoscimento dei Crediti Formativi Universitari (CFU) e/o lavorativi.

Il riconoscimento preventivo viene effettuato gratuitamente e senza impegno per il richiedente, che dovrà inviare presso il Learning Center di Ostia - Roma un CV molto dettagliato con: 

· gli esami sostenuti, se l’iscritto ha già avuto precedenti esperienze universitarie, specificando date, voti e – se presenti - CFU attribuiti per ogni insegnamento; 

· l’elenco delle esperienze professionali e/o lavorative

· l’elenco delle certificazioni ed abilitazioni conseguite .

La valutazione dei Crediti Formativi Universitari verrà effettuata in conformità con le disposizioni normative vigenti (Decreto 509/99, art. 5, comma 7, come modificato dal D.M. n. 270 del 22 ottobre 2004, art. 5, comma 7). 

Qualora si procedesse all’iscrizione ad un nostro corso di laurea, sarà necessaria la documentazione in originale (ex: certificazioni rilasciate da altri atenei; certificati rilasciati per stage e tirocini; attestati di frequenza o conseguimento di corsi professionali) per il riconoscimento definitivo che sarà deliberato dal Senato Accademico.

DESIGN DELLA MODA (CLASSE 42) – FACOLTÀ DI ARCHITETTURA E DI DESIGN INDUSTRIALE

Obiettivi Formativi

I laureati in "Design della Moda" sono qualificati professionalmente quali ideatori, creatori, promotori e comunicatori di nuove linee e collezioni nel settore Moda, in quanto in possesso di:    

· conoscenze teorico pratiche necessarie allo svolgimento di tutte le attività progettuali a partire dalla fase di ideazione di prodotti moda (abiti, accessori, tessuti e filati);

· conoscenze teorico pratiche necessarie allo svolgimento di tutte le attività relative alla comunicazione attraverso i diversi media, alla previsione, gestione, commercializzazione, distribuzione e servizi correlati al prodotto moda;

· conoscenze teoriche e pratiche necessarie allo svolgimento di tutte le attività relative alla presentazione del prodotto moda: dai fashion show ai visual display, dai corner ai retail, ai concept store;

· capacità di espressione scritta e orale in almeno una lingua dell'Unione Europea, oltre all'italiano.

Piano di Studi

I Anno

Storia del costume 1                                                 

CFU 
6

Storia dell’arte antica e medievale                            

CFU 
6

Elementi di progettazione                                         

CFU 
10

Merceologia tessile                                                   

CFU 
8

Fondamenti di matematica, geometria e statistica   

CFU 
8

Informatica                                                                

CFU 
9

Marketing e sistema moda                                       

CFU 
8

Totale 
CFU    
55

II Anno

Storia del costume 2





CFU 
6

Storia dell’arte moderna                                                      
CFU 
8

Scienza e tecnologia dei materiali                                      
CFU 
8       

Packaging  design                                                              
CFU 
8   

Metodologie progettuali                                                      
CFU 
8          

Socioeconomia revisionale                                                 
CFU 
8

Un corso a scelta dello studente tra: Tecniche sartoriali    
CFU 
8 

                                                           Design della luce     
CFU 
8

Lingua straniera                                                                  
CFU 
3

Totale 
CFU    
57

III Anno

Antropologia della moda e del design                                 
CFU 
8

Storia della moda e del cinema                            

CFU 
8

Storia dell’arte contemporanea

CFU 
8

Comunicazione

CFU 
8

Estetica della marca e del prodotto

CFU 
6

Due corsi a scelta dello studente tra: Anatomia

CFU 
6

                                              Fotografia

CFU 
6

                                              Storia e cronaca del design
CFU 
6

                                              Interior design                        
CFU 
6

Tirocinio        

CFU 
12    

Prova finale   

CFU 
6

Totale 
CFU    
68

Totale complessivo 
CFU    180

Sbocchi professionali

Il laureato potrà operare: 

· direttamente, o collaborare, all'interno di strutture professionali e aziendali del settore moda e degli indotti correlati: maison, atelier, brand, griffe, aziende produttive, agenzie, media, società di servizi, show room, enti fieristici, organizzazioni di settore;

· gli ambiti produttivi industriali e di alto artigianato declinati in couture, pret a porter, diffusion, bridge, sono il filato, il tessile, l'abbigliamento, l'accessorio, la pelletteria, gli occhiali, la gioielleria, i bijoux, l'intimo, la maglieria. 

Le professioni previste per il Laureato in Design della Moda si possono raggruppare in cinque tipologie fondamentali:

· ideatore di collezioni

· product manager

· comunicatore della moda e organizzatore di eventi

· esperto di marketing del settore moda

· consulente di ricerca e trend scout.

SCIENZE MOTORIE (CLASSE 43) – FACOLTÀ DI SCIENZE MOTORIE

Obiettivi Formativi

I laureati nel corso di laurea in Scienze Motorie dovranno:
· possedere competenze atte alla comprensione, alla progettazione, alla conduzione e alla gestione di attività motorie a carattere educativo, adattativo, ludico o sportivo, finalizzandole allo sviluppo, al mantenimento e al recupero delle capacità motorie e del benessere psicofisico ad esse correlato, con attenzione alle rilevanti specificità di genere;
· essere in grado di utilizzare efficacemente, in forma scritta e orale, almeno una lingua dell'Unione Europea, oltre l'italiano, nell'ambito specifico di competenza e nello scambio di informazioni generali;
· possedere adeguate competenze e strumenti per la comunicazione e la gestione dell'informazione e nozioni di base per l’utilizzo dei principali strumenti informatici e della comunicazione telematica negli ambiti specifici di competenza;

· essere capaci di lavorare in gruppo, di operare con definiti gradi di autonomia e di inserirsi prontamente negli ambienti di lavoro.
Il laureato in Scienze Motorie dovrà avere pertanto una formazione di base che integri conoscenze biologiche, psicopedagogiche, sociologiche e giuridico-economiche. Su questa formazione di base, attività formative caratterizzanti serviranno a sviluppare competenze specifiche che consentano al laureato di applicare efficacemente le metodologie e le tecniche più appropriate per l’educazione motoria nelle varie età, per l’attività motoria preventiva e compensativa e per la preparazione atletica nelle diverse discipline sportive.

Ai fini indicati, il curriculum del corso: 

· comprende in ogni caso, sia nei loro aspetti di base sia attraverso discipline caratterizzate agli specifici obiettivi del corso, insegnamenti e attività negli ambiti biomedico, psicopedagogico e organizzativo; 

· si caratterizza ulteriormente attraverso gli insegnamenti direttamente riferiti alle attività motorie e sportive;
· prevede, in relazione a obiettivi specifici, l’approfondimento di alcuni tra gli insegnamenti e le attività indicate, con tirocini formativi presso impianti e organizzazioni sportive, aziende, strutture della pubblica amministrazione e laboratori e soggiorni di studio presso altre università straniere.

Piano di Studi

I Anno

Fisica applicata alle scienze motorie ed Elaborazione informatica


CFU 
7

Statistica                                                         





CFU 
5

Biologia generale, umana                                  




CFU 
5 

Chimica generale ed inorganica propedeutica e Biochimica generale

CFU 
12

Inglese                                                                        




CFU 
3

Teoria e metodologia del movimento umano





CFU 
10

Anatomia umana e morfologia I e II






CFU 
12

Fisiologia I









CFU 
5

Psicologia I                                                                                            

CFU 
3

Totale 
CFU    62

II Anno

Teoria, tecnica e didattica degli sport individuali e di squadra 



CFU 
10

Elementi di endocrinologia e metabolismo e Alimentazione e dieta dello sportivo
CFU 
5

Fisiologia II                                                                         



CFU 
7

Igiene ed educazione sanitaria e immunologia                                    

CFU 
5

Psicologia II                                                                                  


CFU
3

Teoria e metodologia dell'allenamento                                        


CFU
8

Farmacologia e tossicologia applicate allo sport e prevenzione del doping

CFU
5

Medicina dello sport e discipline cliniche applicate alle scienze motorie

CFU
10

Elettivi (a scelta)                                                                         



CFU
5

Tirocinio (Altre)                                                                                                         CFU
2 

Totale 
CFU    60

III Anno

TTD dell'età evolutiva



CFU 
8

Psicologia III                                                                              



CFU 
4

Traumatologia dello sport e Principi di riabilitazione e di traumatologia sportiva
CFU
7

Organizzazione aziendale e diritto delle attività sportive



CFU
4

Fisiologia III                                  



CFU
7

TTD dell'attività motoria adattata                                       



CFU 
8

Storia dell'educazione fisica e dello sport                                                                
CFU 
2

Elettivi                                                                                                                      
CFU 
3 

Tirocinio (E)                                                                                                             
CFU 
5 

Verifica su Elettivi e Altre (Tesina)                                                              


CFU 
2 

Prova finale e conoscenza della lingua                                                                  
CFU 
8

Totale 
CFU    58

Totale complessivo 
CFU    180

Sbocchi professionali

La formazione acquisita consentirà ai laureati di applicare le loro competenze nel campo dell’educazione motoria e sportiva nonché della rieducazione motoria in strutture pubbliche e private interessate alla promozione, alla conservazione o al recupero del benessere psicofisico, nelle organizzazioni sportive e nell’associazionismo ricreativo e sociale.

Sbocchi occupazionali:

· nell’ambito didattico (docente di attività motorie nelle scuole di ogni ordine e grado);

· nell’ambito tecnico addestrativo (operatore nella prevenzione e promozione della salute, operatore per le attività motorie sportive dei giovani, adulti, anziani e disabili, operatore tecnico di discipline sportive, operatore della metodologia dell’allenamento);

· nei servizi sociali (operatore per le attività motorie nei centri socio-educativi); 

· nelle strutture sportive (organizzazione e gestione e sorveglianza di società e di strutture sportive pubbliche e private);

· nelle comunità di recupero;

· nelle strutture socio-sanitarie, nelle case di riposo.

Il laureato potrà svolgere la propria attività professionale in:

· società, associazioni, club, e altre organizzazioni sportive; 

· organizzazioni impegnate nello sport competitivo e nell’alta prestazione; 

· associazioni per l'attività motoria a carattere ricreativo e sociale; 

· centri “fitness” e palestre; 

· industrie che forniscono prodotti e beni per la pratica sportiva; 

· industria del turismo e del tempo libero; 

· giornali, radio o televisione interessati alla comunicazione sportiva.

Sarà possibile inoltre proseguire gli studi per conseguire un Master di I livello o una laurea specialistica.

Dottorato in Scienze Motorie.

Diplomati ISEF

l’UNITEL, viste le delibere adottate dai competenti Organi accademici ed amministrativi, riserva ai diplomati ISEF, interessati alla Facoltà di Scienze Motorie, un corso specifico finalizzato al conse​guimento della Laurea. 

Gli interessati possono inviare il proprio curriculum vitae all'indirizzo di posta elettronica unitelpadova@unitelematiche.it ,specificando la data del conseguimento del diploma e l'elenco degli esami sostenuti. Sulla base di una valutazione individuale dei singoli curricula verrà predisposto un percorso integrativo ad personam per il conseguimento del titolo di studi.

SCIENZE DELLA NUTRIZIONE E GASTRONOMIA (CLASSE 20) – FACOLTÀ DI AGRARIA

Obiettivi Formativi

I laureandi nei corsi di laurea della classe devono:

· possedere un’adeguata conoscenza di base nei settori della matematica, fisica, informatica, chimica, biologia orientate agli aspetti applicativi;

· conoscere le metodiche disciplinari di indagine e a finalizzare le conoscenze alla soluzione dei molteplici problemi applicativi del settore agroalimentare;

· possedere conoscenze e competenze anche operative e di laboratorio in uno o più settori che riguardano l’agrario (con particolare riferimento agli aspetti quantitativi delle produzioni, ai relativi aspetti igienico-sanitari), l’agroalimentare (con particolare riferimento alla tecnologia e al controllo della qualità e dell’igiene degli alimenti freschi e trasformato, alla gestione delle imprese di produzione, conservazione e trasformazione dei prodotti agroalimentari, alla commercializzazione dei prodotti vegetali ed animali);

· essere in grado di svolgere assistenza tecnica nel settore agroalimentare; 

· conoscere le responsabilità professionali ed etiche;

· conoscere i contesti aziendali ed i relativi aspetti economici, gestionali ed organizzativi propri dei settori agrario e agroalimentare;

· possedere gli strumenti cognitivi di base per l’aggiornamento continuo delle proprie conoscenze;

· essere in grado di utilizzare efficacemente, in forma scritta e orale, almeno una lingua dell’Unione Europea, oltre l’italiano, nell’ambito specifico di competenza e per lo scambio di informazioni generali; 

· possedere adeguate competenze e strumenti per la comunicazione e la gestione dell’informazione;  

· essere capaci di lavorare in gruppo, di operare con definiti gradi di autonomia e di inserirsi prontamente negli ambienti di lavoro. 

A caratterizzare il suo corso di studi saranno le conoscenze nei settori delle produzioni animali e vegetali, delle tecnologie alimentari,  dell’economia e della gestione, della storia e dell’antropologia, della comunicazione e del marketing, nonché in quelli relativi alla ristorazione.

Piano di studi  - Indirizzo Gastronomico

I Anno

Fondamenti di matematica statistica e Informatica  


CFU 
8

Chimica e Biochimica                                              



CFU 
8

Fisica                                                                        


CFU 
8

Biologia e Sistematica                                              


CFU 
8

Inglese                                                                      


CFU 
8

Comunicazione gastronomica                                  


CFU 
8

Gastronomia I                                                          



CFU 
8

Totale 
CFU    56

II Anno

Scienza della nutrizione umana                             



CFU 
8

Fondamenti di fisiologia e anatomia                      



CFU 
8

Merceologia degli alimenti                                     



CFU 
9

Igiene e microbiologia degli alimenti                     



CFU 
8

Tecniche di degustazione e critica gastronomica   



CFU 
8

Storia del cibo nell'arte                                           



CFU 
8

Gastronomia II                                                        



CFU 
8

Totale 
CFU    57

III Anno

Istituzioni di economia aziendale e marketing gastronomico   

CFU 
8

Scienza e tecnologia degli alimenti                                           

CFU 
8

Estetica gastronomica                                                                

CFU 
8
 

A scelta dello studente                                                               

CFU 
16 

Gastronomia III                                                                          

CFU 
8

Tirocinio                                                                                     

CFU 
12 

Prova finale                                                                                 

CFU 
7

Totale 
CFU    67

Totale complessivo 
CFU    180

Piano di Studi - Indirizzo Tecniche Industriali

I Anno

Fondamenti di matematica statistica e Informatica  


CFU 
8

Chimica e Biochimica                                              


CFU 
8

Fisica                                                                        


CFU 
8

Biologia e sistematica                                              


CFU 
8

Inglese                                                                      


CFU 
8

Comunicazione gastronomica                                  


CFU 
8

Gastronomia I                                                          


CFU 
8

Totale 
CFU    56

II Anno

Scienza della nutrizione umana          




CFU 
8

Fondamenti di fisiologia e anatomia    




CFU 
8

Merceologia degli alimenti                   




CFU 
9

Igiene e microbiologia degli alimenti   




CFU 
8

Produzioni animali                               




CFU 
8

Produzioni vegetali                              




CFU 
8

Storia del cibo nell'arte                        




CFU 
8

Totale 
CFU    57

III Anno

Istituzioni di economia aziendale           



CFU 
8

Sicurezza alimentare  controllo qualità   



CFU 
8

Scienza e tecnologia degli alimenti        



CFU 
8

Gastronomia II                                        



CFU 
8

Diritto                                                      



CFU 
8

A scelta dello studente                            



CFU 
8

Tirocinio                                                



CFU 
12

Prova finale                                            



CFU 
7

Totale 
CFU    67

Totale complessivo 
CFU    180

Sbocchi professionali

I laureati in Scienze della Nutrizione e della Gastronomia potranno indirizzare la loro attività professionale in diversi ambiti, con particolare riferimento alle tecnologie e controllo delle produzioni vegetali ed animali nei loro aspetti qualitativi ed igienico-sanitari e alla trasformazione agroalimentare (con particolare riguardo alla produzione e al controllo dei processi di trasformazione e conservazione dei prodotti alimentari, alla valutazione della qualità dei prodotti finiti, agli aspetti igienico-sanitari, alla ristorazione collettiva e alla grande distribuzione, alla gestione delle linee di produzione).

Il corso di laurea in Scienze della Nutrizione e della Gastronomia prevede, tra gli sbocchi professionali possibili, l’inserimento dei laureati nei Servizi regionali di Igiene degli Alimenti e della Nutrizione (SIAN) esso si differenzia dal Corso di Laurea in Dietistica poiché quest’ultimo ha come scopo principale la formazione di personale da inserire presso nosocomi e strutture cliniche pubbliche e private per la stesura di programmi dietoterapici per la prevenzione e la cura di patologie ad interesse nutrizionale.
Il corso di laurea in Nutrizione e Gastronomia va a colmare le lacune degli innumerevoli settori del nostro paese, come pure in ambito europeo, nel controllo delle preparazioni gastronomiche che devono garantire la sicurezza degli alimenti e la salute del consumatore in termini di qualità dietetica di preparazioni più rispondenti a combattere gli eccessi alimentari in particolare quelli che predispongono l’individuo al sovrappeso e all’obesità ed alla prevenzione delle malattie dismetaboliche.

La gastronomia studia gli aspetti del cibo che vanno oltre la sua semplice funzione di alimento, rendendolo fonte di piacere e di cultura. Qualità sensoriali, convivialità, tradizioni popolari, cinema, letteratura: questi ed altri sono i campi in cui il gastronomo opera abitualmente per capire e progettare. 

L’indirizzo gastronomico di questo corso ha lo scopo di formare una figura professionale in grado di:

· valorizzare i prodotti di qualità, sia sul mercato che in ambito culturale; 
· di organizzare eventi gastronomici; 
· di progettare nuove situazioni di consumo e, a volte, anche nuovi piatti, tanto di alta cucina quanto di produzione industriale.
__________________________________

Per qualsiasi ulteriore informazione è possibile contattare il 

LEARNING CENTER DI PADOVA

Responsabile: dott.ssa Vettorato Antonietta

Tel. 04. 99. 10. 15. 45 

Fax: 04. 95. 73. 73. 99

e-mail: unitelpadova@unitelematiche.it 

e-mail2: segreteriacsfo@gmail.com

sito: www.unitelematiche.it/unitel-2
sito: www.centroformazionelavoro.eu
